BERLIN GAFEAHAUS AG

BREW COFFEE

cOLD BREW :
GINGER

Cold brew i cold brew concentrate (zwane dalej zimnym naparem lub zimny koncentratem naparu)
jest produkowany z palonej kawy przy uzyciu wyfacznie zimnej wody jako srodka ekstrahujgcego i nie
zawiera zadnych dodatkdw. W przeciwienstwie do konwencjonalnych ekstrakcji gorgcg woda, tylko
tatwo rozpuszczalne w wodzie i aromatyczne sktadniki palonej kawy rozpuszczajg sie w tym procesie.
Cold brew rdézni sie zaréwno organoleptycznym, jak i chemicznym profilem od tradycyjnych
ekstraktow kawowych, kawa rozpuszczalna lub napoje kawowe (filtrowana kawa, espresso itp.).
Poniewaz kofeina jest tatwo rozpuszczalna w wodzie, zawartos¢ kofeiny w zimnym naparze jest okoto
dwa razy wyzsza niz w przypadku tradycyjnych ekstraktéw kawowych i kaw rozpuszczalnych. Ponadto
cold brew jest bogaty w mineraty i zawiera mniej btonnika.

Cold brew nadaje sie szczegdlnie do przygotowywania zimnych napojow ze wzgledu na orzezwiajace,
owocowe, stodkie, karmelowe i czekoladowe smaki. Ze wzgledu na wtasciwosci sensoryczne i
naturalng zawartos¢ kofeiny, zimny napar moze by¢ stosowany jako sktadnik napojéw kofeinowych i
napojéw energetycznych.
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